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Degustation mit Betriebsführung

Erfahren Sie mehr über den Rebbau in unserer

Region. Mit Führung durch unseren Rebberg in der

Klus, Besuch unserer Kellerei, Degustation unserer

Weine im Barriquekeller und Weinladen. Mindestzahl:

10 Personen, Dauer rund 2 Stunden, Kosten Fr. 15.–

pro Person. Kann mit einem Winzerzvieri oder einem Apéro

riche kombiniert werden.

Kurzweilige Apéros

Unsere Apéros eignen sich für Hochzeiten, für einen

Firmenanlass oder als Auftakt für ein gutes Essen im

gegenüberliegenden Landgasthof Klus. Auf Anfrage

mit Häppchen und Amuse-Bouches aus der Haus-

bäckerei. Crémant und Weine aus eigener Produktion.

Kann auch mit einem kurzen Besuch in unserem

Barriquekeller kombiniert werden.

Mindestzahl 8 Personen, Kosten: Fr. 15.– pro Person.

Idealer Ort für Familienfeste

Familienfest, Geburtstagsfest, Klassenzusammenkunft

oder einfach sonst ein gediegener Anlass bei uns in

der Klus. Bei schönem Wetter im Garten unter den

Sonnenschirmen oder im Zelt, bei kühler Witterung in

der Produktionshalle. Der Rahmen ist gepflegt, doch

ungezwungen. Beim Essen legen wir grossen Wert auf

frische Hausmannskost. Als Spezialitäten zu erwähnen

sind die Rebholzgrilladen oder das Salat- und Dessert-

buffet. Mindestens 20 Personen. Termin nach Absprache.

Kosten im Schnitt zwischen  80 und 120 Franken

pro Person, inkl. Getränke.

Der spezielle Rahmen
für Firmen- und Vereinsanlässe

Sei es für die GV, die Präsentation des Jahresberichtes

oder zur Einführung eines neuen Produktes: In unse-

rer Produktionshalle finden Sie den speziellen Rah-

men dafür. Leinwand, Beamer etc. sind auf Wunsch

verfügbar. Die Kombination mit einem anschliessen-

den Apéro oder einem ausgedehnten Essen ist nach

Absprache jederzeit möglich. Mindestens 30 Personen.

Termin nach Absprache. Kosten je nach Programm variabel.

Neuer Schub dank Teambildung

Geeignet für kleinere Firmen und grössere Abteilun-

gen. Verhilft Ihnen und Ihren Mitarbeitern zu frischem

Wind und neuem Elan in einer ungewohnten Umge-

bung. Programm in Zusammenarbeit mit Ihnen als

Organisator. Mit Besuch im Keller und Rebberg, 

Postenlauf in der Klus, Aromenparcour, Weindegus-

tation und Beteiligung bei der Zubereitung des Essens

(z.B. Dessert, Brot backen). Mindestens 15 Personen,

Kosten je nach Programm und Dauer (Vollprogramm mit

Essen und Getränken ca. Fr. 150.– pro Person).

Catering für Ihren Apéro

Unser Service für Ihren externen Apéro – sei es in

der Firma, bei Ihrem Privatfest oder nach der Kirche

an der Hochzeit. Wir kümmern uns um alle Getränke,

Gläser und Stehtische, wir bieten Häppchen und

Amouse-Bouches aus der Hausbäckerei vom Land-

gasthof Klus.

D A S E R L E B N I S A N G E B O T D E R



EINSTIEG IN DIE W EINWEL T

Bei unserem Einstieg in die Welt der Weine besu-

chen wir den Rebberg und die Kellerei, degustie-

ren einige Weine und erfahren mehr über die Welt

der Weine, Spirituosen und Crémants.

Dauert rund 2,5 Stunden und kostet Fr. 20.– pro Person,

Gruppengrösse 10 bis 35 Personen.

W EINSEMINAR

Beim «Weinseminar» wird die Weindegus-

tation verlängert. Sie erfahren mehr

über die Weinbereitung und lernen

das 1 x 1 der professionellen Wein-

verkostung kennen. Das Seminar

verhilft Ihnen zu einem sicheren

Umgang mit Wein im Alltag oder

bei einem gediegenen Essen aus-

wärts. Dauert rund vier Stunden

und ist mit einem mehrgängigen

einfachen Essen verbunden.

Gruppengrösse 15 bis 35 Personen, 

Kosten: Fr. 85.– pro Person. 

Lernen Sie Wein, werden Sie Profi!
Eignet sich für Leute, die schon immer mehr über den Wein wissen wollten. Besuchen Sie die

Domaine Nussbaumer und erleben Sie einige spannende Stunden rund um den Wein.

J AHRESKURS

Mit unserem Seminar «Der Wein in den vier Jahres-

zeiten» bieten wir eine intensive Auseinander-

setzung mit dem Thema Wein an. An vier halben

Tagen, verteilt auf das Rebjahr, erfahren Sie mehr

über die Arbeit des Winzers im Rebberg,

des Oenologen im Keller und des

Sommeliers beim Verkauf und bei

der Degustation. Dauert jeweils

rund fünf Stunden. Jeder Anlass

wird von einer Degustation und

einem kleinen Essen begleitet.

Sie erhalten dazu einen Ordner

mit den wichtigsten Unterla-

gen fürs Selbststudium zu

Hause. Eignet sich für Pri-

vatpersonen, kann aber

auch von geschlossenen

Gruppen gebucht werden.

Gruppengrösse: 10 bis 20

Personen, Kosten Fr. 550.–

pro Person.

« D O M A I N E N U S S B A U M E R »



Domaine Nussbaumer AG 

Klusstrasse 177 

CH-4147 Aesch

Fon +41 (0)61-751 45 45

Fax +41 (0)61-751 45 10

info@domainenussbaumer.ch

www.domainenussbaumer.ch

G U T Z U W I S S E N

Genügend Parkplätze für PWs und Cars vorhanden. 

Kinderspielplatz auf unserem familienfreundlichen Hofplatz

in der gepflegten Gartenanlage.

Führung und Präsentation auch in englischer oder französischer Sprache. 

Falls Sie ein Unterhaltungsprogramm wünschen (Musik, Künstler),

können wir Ihnen bei der Suche behilflich sein. 


